Suppen:

Kl are Suppen:

- Gef | igel kraftbrtihe mt Lebernocken und Mj oran
-Kraftbrihe mt GielBnockerln und Schnittl auch
- Festtagssuppe mt Giellnockerl, Lebernockerl,

Pf annkuchenstrei fen und frischen Krautern

Gebundene Suppen:
-Kartof fel supperl mt Krautersahnehdubchen
- Brunnenkr esseschaunsuppe mt Tonat encrout ons
-Bayri sches braunes Ribensupper|l mt Bierstange

Vor spei sen:

Veget ari sch:
-Kl ei ner Qoerpfal zer Brotsalat mt Tomaten, Gurken
und war mem Zi egenkas’
- Lauwar mer Broccolisalat mt gerdsteten Pinenkernen
und Wl nul3br ot
-Bunte Tagliatelle mt Steinpilzen in |eichtem
Kr dut err ahm

Fi sch:
-Forellenfilets aus dem Wachol derrauch mt Senf-
Di ||l sofle dazu Ruccol a und Tonat encrosti ni
- Roul ade vom Lachs und Wbl fsbarsch mt Kavi ar-Crene
Frai che, dazu Sal at bouquet und franzési sches Wi 3br ot

Wl d:
-Rehterrine mt Cunberl andsofRe an Ruccola mt
WAl nlissen

Gef | tgel :
-Voger |l salat in Bal sam covinaigrette mt sautierter
Gef | igel | eber und Tomat enwir f er |

Schwei n:
-Erntefrische Honi gnel one mt Serranoschi nken und
WVl nul3br ot

Haupt spei sen:

Kal b:
- Dinnes Kal bsschnitzel mt Tomaten, Basilikum und
Mozzarel |l a Uberkrustet”, dazu Spinat pol enta
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- Kal bsgeschnetzeltes mt Egerlingen in Rahm mt
abgeschnol zenen Grammer | naul t aschen
-Kal bshax'n in der eig nen SoR*mt Kartoffeln und
Gemise geschnort, dazu Blattsalate mt Topfendressing
- Kal bsvéger!l in Dunkel bi erso3 mt hausgemacht en
But t er nudel n
- Kal bssteak mt Basilikum und Sal bei gebraten, dazu
frischer Blattspinat und Kartoffelgratin
- Kal bsriicken i m Spi nat mantel gebraten mt
Sol3" Ber nai se, Schwarzwurzeln und Kartoffelrosti

Ri nd:
-Bofflanott mt g rosten Knddel n und zartem CGeniise
-ZwW ebel rost braten vom Wei de-Cchs n in der eig nen
SoR"mt Reinhardt s Speck-Bratkartoffeln

Schwei n:
-Schwei nel ende mt eingelegten Pflaunen gefidllt,
Mar kt gemise und Kartoffel-Lauchgratin
- Schwei neschauferl imHeu gegart mt Krauterrahnsolie
und Semrel knddel
- Spanf er kel keul e i n Schwar zbi ersoRe mt Bl aukraut und
Kart of f el knddel
-Schwei nsbraten in Starkbi ersoBe mt handdrahd m
Kart of f el knddel und Speck- Kr aut sal at
-Schwei nshax' n in der eig nen Sofle mt Sauerkraut und
Senmmel knodel

Gef | tgel :

-Cordon bl eu von der Putenbrust mt Maronen g fullt,
dazu Speckrosenkohl und Kartoffeltaler

- Ni eder bayri sches Bauern-Enterl, g fullt nmt Apfeln

und Maronen dazu Apf el bl aukraut und Kart of f el knodel
-Entenbrust mt Steinpilzfillung und
Petersilienpiree, dazu Kartoffeltaler

- Ausgel 6st es Ginsebristchen in eig ner Sofle mt
gl asierten Maroni, Gemiseflan und Kartoffelrdster

W I d:
- Rehgoul asch i n Wachol derrahm dazu Prei sel beer -
Brat apfel, Broccoli und Hasel nul3- Spat zl e
-Hi rschricken im Steinpil zmantel gebraten, dazu feine
Bohnen und Mandel kr okett en
- Lammhaxer| auf Wrsing mt glasierten Schal otten und
Schwar zbr ot knédel
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Veget ari sch:
-Tirol er Schwamrer| goul asch in Rahmmt am
Semmel knddel und frischen Krautern
- Uber backener Bl unenkohl nit Bechanel, Parnmesan und
butterte Semrel br dsel
- Hausgemacht e CGentlisetal er mt Kréautertopfen und
Sal at bouquet

Nachspei sen:
- Apf el kticher|l mt Wl nuRei s
- Schokol aden Mousse mt frischen Frichten
-Bayrisch Crene auf ErdbeersofRe mt Schlagrahm
- Topf ennockerl mt braunen Semrel br dsel n auf
Hi nbeer sol3e
-Zimspatz n auf Kirschsol3e
-Om’s Scheiterhaufen mit Apfeln und Rosinen
-Wal dbeer en- Pf annkuchen mt Schl agsahne
-Kai serschmarrn mt Apfel nus
- KAseauswahl mt Trauben und WAl nul3br ot

An
Guad’ n!



